


Мед

Тертый и/или
дробленый 
фундук

Курага
Тертый и/или
дробленый
миндаль

Тертый и/или
дробленый
орех кешью

Молоко Сгущенное
молоко

Апельсин

Вафли

Изюм

Фасованный 
продукт

ГОСТ – продукция
производится
в соответствии
с государственным
стандартом

Новинка Cпециальное 
предложение

Размер
единицы
товара

Здоровое
питание

Выгодный
товар

Масло какао,
и/или какао тертое,
и/или какао-порошок

Тертый и/или
дробленый
арахис

Не содержит ингре-
диенты животного
происхождения

Основание предприятия. Небольшая кустарная мастерская по производству низкосортной 
карамели и пряников, где трудилось 10 человек.

В Пензу эвакуирован Гомельский комбинат «Спартак». Устанавливаются линии, начинается 
выпуск конфет. Штат – 76 человек, объем производства – 790,3 тонн в год.

Полное перебазирование фабрики в новые цеха. Производство конфет, зефира, ириса, вафель 
и тортов. Объем производства – 7010 тонн в год, 690 сотрудников.

Предприятие вступает в Холдинг ООО «Объединенные кондитеры».

Одно из крупнейших предприятий кондитерской отрасли Поволжья. Ассортиментный портфель: 
конфеты, ирис, драже, вафли, пряники, печенье, зефир, пастила, восточные сладости. Более 
150 наименований. Объем производства – свыше 22000 тонн в год.

Стратегия компании в области безопасности и качества – это соответствие производимой продукции тре-
бованиям Европейского Сообщества. Система менеджмента безопасности пищевой продукции отвечает 
требованиям схемы сертификации  FSSC 22000, включая требования  ISO 22000:2018, ISO/ТS 22002-1:2009, 
а также дополнительным требованиям схемы FSSC 22000.
Система менеджмента безопасности пищевой продукции сертифицирована (с января 2006 г.) и соответ-
ствует требованиям схемы сертификации FSSC 22000 (с января 2018 г.), получен сертификат соответствия, 
регистрационный номер FS-9144/21. 
Система менеджмента качества сертифицирована (с июня 2004 г.) и соответствует требовани-
ям ГОСТ Р ИСО 9001-2015 (ISO 9001:2015), получен сертификат  соответствия, регистрационный номер 
RU CMS-RU.PT02.00133.
Обеспечение качества и безопасности выпускаемой продукции является делом первостепенной важности и 
приоритетом в работе всего коллектива, что отражено в политике и целях в области качества и безопасности 
пищевой продукции ЗАО «Пензенская кондитерская фабрика». Высокое качество продукции подтверждает-
ся  огромным числом наград престижных международных конкурсов, признанием и любовью потребителей 
к сладким изделиям, производимым на предприятии.

• Широкий ассортимент практически в каждом сегменте рынка кондитерских изделий.
• Производство советских брендов, которые знают и любят: конфет «Ромашка», «Бури вестник», «Петушок, мас-
ляна головушка», «Птичье молоко», «Мишка косолапый», «Кара-Кум», ириса «Сказка «Золотой ключик» и т.д.
• Высокое качество продукции.
• Постоянное обновление ассортимента.
• Рекламное сопровождение продукта.
• Гибкая ценовая политика.
• Эффективная логистика.
• Финансовая стабильность предприятия.





Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Òàðõàíû»® 450 6 øò. 2,7 2 422: 410õ260õ200 4601021043784 34601021043785

«Ñóâåíèð èç Ïåíçû» 450 2 øò. 0,9 4 260õ260õ150 4601021054605 24601021054609

®

Набор конфет представительского класса. Элитные сорта конфет: «Виолончель»  (курага в шоколадной глазури), 
«Звездный август» (мягкий грильяж из ореха фундука с добавлением меда в шоколадной глазури), шоколадные кон-
феты с абрикосовой начинкой и начинкой со вкусом крем-брюле, конфеты с шоколадной посыпкой «Я тебя люблю!». 

398 х 231 х 28 мм

Конфеты представительского класса, визитная карточка города с изображением достопримечательностей г. Пензы и 
краткой исторической справкой на обороте этикета конфет. В состав входят конфеты с нежной пралиновой начинкой 
на основе ореха фундука и масла какао между хрустящими вафельными слоями, в настоящей шоколадной глазури.

диаметр 235 мм,
высота 64 мм
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Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Âå÷åðíÿÿ Ïåíçà» 210 4 øò. 0,84 4 142: 332õ242õ142 4601021056371 34601021056372

«Ïåíçà» 320 5 øò. 1,6 2 422: 410õ260õ200 4601021045399 24601021045393

«Àññîðòè» 320 6 øò. 1,92 4 422: 410õ260õ200 4601021047928 24601021047922

«Àññîðòè» 200 6 øò. 1,2 4 16: 380õ285õ190 4601021047829 34601021047820

Конфеты из ароматного марципана в шоколадной глазу-
ри, шоколадные конфеты с помадно-сливочной начинкой 
и шоколадные конфеты с кусочками ароматной малины – 
великолепная коллекция изысканных конфет.

В состав набора входят элитные сорта конфет: «Пти-
чье молоко» (сбивные конфеты со сливочным вкусом в 
нежной шоколадной глазури), «Звездный август» (мягкий 
грильяж  из ореха фундука с добавлением меда в шо-
коладной глазури), «Медовый нектар» (мягкий грильяж 
из ореха фундука и изюма с добавлением меда в шоко-
ладной глазури), «Наслаждение» (изысканная помада 
с неповторимым терпким вкусом с добавлением какао 
тертого, масла какао).

325 х 200 х 27 мм

394 х 223 х 32 мм

Утонченные начинки с нежным вкусом крем-брюле, сли-
вочным и пралине  в настоящем шоколаде. Прекрасное 
чувство удовольствия…

Утонченные начинки с нежным вкусом крем-брюле, сли-
вочным, пралине в настоящем шоколаде.  Прекрасное 
чувство удовольствия…

392 х 223 х 28 мм 327 х 173 х 28 мм
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Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Cioccolatio»® ñ êàðàìåëüþ
è ìèíäàëåì 200 6 øò. 1,2 6 16: 380õ285õ190 4601021055350 24601021055354

«Çâåçäíûé àâãóñò»® 250 5 øò. 1,25 3 422: 410õ260õ200 4601021023120 24601021023124

«Çâåçäíûé àâãóñò»® 100 9 øò. 0,9 3 31: 380õ285õ132 4601021054674 34601021054675

®

Соблазнительные конфеты на основе тертого обжаренного миндаля, масла какао с добавлением дробленого миндаля 
и хрустящей карамельной крошки, в шоколадной глазури.

322 х 168 х 28 мм

®

Классический мягкий грильяж из ореха фундука с добав-
лением меда в нежной шоколадной глазури.

392 х 223 х 32 мм

®

Новый формат любимых конфет!  Классический мягкий 
грильяж из ореха фундука с добавлением меда в нежной 
шоколадной глазури.

270 х 100 х 32 мм
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Изысканное  шоколадное лакомство к чашечке аромат-
ного чая.

®

Вкус знакомый с детства! Сбивная начинка со сливоч-
ным, шоколадным, лимонным вкусом в нежной шоколад-
ной глазури.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Òðþôåëè» 300 4 øò. 1,2 6 142: 332õ242õ142 4601021054162 34601021054163

«Íèâà»® ñ âàôåëüíîé êðîøêîé 280 10 øò. 2,8 9 16: 380õ285õ190 4601021047447 24601021047441

«Çîëîòèñòûå îðåøêè»® 200 6 øò. 1,2 9 16: 380õ285õ190 4601021014043 24601021014047

«Ïòè÷üå ìîëîêî»® 300 12 øò. 3,6 5 31: 380õ285õ132 4601021020051 14601021020058

®

Кусочек солнца в каждой… Конфеты на основе ореха фун-
дука и арахиса, в шоколадной глазури и хрустящей ва-
фельной посыпке.

®

Соблазнительные конфеты на основе обжаренного ара-
хиса, масла какао и какао тертого с добавлением дро-
бленого ореха фундука.

258 х 182 х 32 мм

327 х 173 х 28 мм 270 х 100 х 25 мм

295 х 140 х 35 мм
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®

Вкус знакомый с детства! Сбивная начинка со сливочным 
вкусом в нежной шоколадной глазури.

®

Новинка! Сбивная начинка с освежающим вкусом лимона 
в нежной шоколадной глазури.

®

Новинка! Сбивная сливочная начинка с кусочками черной 
смородины, в нежной шоколадной глазури.

®

Новинка! Сбивная начинка с шоколадным вкусом в неж-
ной шоколадной глазури.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Ïòè÷üå ìîëîêî»® ñî âêóñîì ñëèâîê 200 10 øò. 2 5 332õ242õ142 4601021054858 24601021054852

«Ïòè÷üå ìîëîêî»® ñ ÷åðíîé
ñìîðîäèíîé 200 10 øò. 2 5 332õ242õ142 4601021054896 24601021054890

«Ïòè÷üå ìîëîêî»® ñ ëèìîííûì 
âêóñîì 200 10 øò. 2 5 332õ242õ142 4601021054865 24601021054869

«Ïòè÷üå ìîëîêî»® øîêîëàäíîå
íàñëàæäåíèå» 200 10 øò. 2 5 332õ242õ142 4601021054872 24601021054876

293 х 119 х 25 мм

293 х 119 х 25 мм

293 х 119 х 25 мм

293 х 119 х 25 мм
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250ã

250ã

250ã

1000ã

1000ã

1000ã

®

Нежная молочная помада с изысканным вкусом крем-
брюле и коньячным ароматом, покрытая настоящей шо-
коладной глазурью.

®

Классическая молочная помада с легким цитрусовым 
ароматом, покрытая нежной шоколадной глазурью.

®

Нежная молочная помада с тонким ванильно-сливочным 
ароматом, покрытая настоящей шоколадной глазурью.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Ðîìàøêà»® âåñ 7 êã 7 9 31: 380õ285õ132 4601021042992 24601021042996

250 24 øò. 6 9 31: 380õ285õ132 4601021051178 24601021051172

1000 10 øò. 10 9 16: 380õ285õ190 4601021046396 24601021046390

«Áóðè âåñòíèê»® âåñ 7 êã 7 9 31: 380õ285õ132 4601021042497 24601021042491

250 24 øò. 6 9 31: 380õ285õ132 4601021051284 24601021051288

1000 10 øò. 10 9 16: 380õ285õ190 4601021046327 24601021046321

«Ëàñòî÷êà – âåñòíèöà âåñíû»® âåñ 7 êã 7 9 31: 380õ285õ132 4601021042664 24601021042668

250 24 øò. 6 9 31: 380õ285õ132 4601021051277 24601021051271

1000 10 øò. 10 9 16: 380õ285õ190 4601021046358 24601021046352

«Ìîðñêîé áðèç»® âåñ 7 êã 7 9 31: 380õ285õ132 4601021042909 24601021042903

250 24 øò. 6 9 31: 380õ285õ132 4601021051291 24601021051295

1000 10 øò. 10 9 16: 380õ285õ190 4601021046440 24601021046444

250ã

1000ã

®

Насыщенный шоколадный вкус нежной помады с добав-
лением яблочного пюре, покрытой шоколадной глазурью.



250ã

1000ã

250ã

1000ã

®

Классическая сахарная помада с добавлением апель-
синового и яблочного пюре, с тонким ароматом ананаса, 
в шоколадной глазури.

Классическая сахарная помада с добавлением фрукто-
вого пюре в шоколадной глазури.

250ã

1000ã

®

Сахарная помада с добавлением апельсинового и 
яблочного пюре, с тонким коньячным ароматом, покры-
тая шоколадной глазурью.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Öèòðîí» âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021043074 24601021043078

250 24 øò. 6 9 31: 380õ285õ132 4601021051185 24601021051189

1000 10 øò. 10 9 16: 380õ285õ190 4601021046402 24601021046406

«Âåñíà»® âåñ 7 êã 7 9 31: 380õ285õ132 4601021042527 24601021042521

250 24 øò. 6 9 31: 380õ285õ132 4601021051154 24601021051158

1000 10 øò. 10 9 16: 380õ285õ190 4601021046334 24601021046338

«Ïèëîò»® âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021042954 24601021042958

250 24 øò. 6 9 31: 380õ285õ132 4601021051161 24601021051165

1000 10 øò. 10 9 16: 380õ285õ190 4601021046372 24601021046376
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1000ã

®

Глазированная нежная помада с терпким вкусом какао 
и ноткой  шоколада фондю.

®

Глазированная нежная помада с добавлением яблочного 
пюре, с карамельно-сливочным вкусом.

®

Глазированная нежная помада с насыщенным шоколад-
ным вкусом, с добавлением яблочного пюре.

®

Глазированная нежная помада с насыщенным вкусом 
кофе капучино.

1000ã

1000ã

1000ã

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Ðîìàøêè-ëþòèêè»® âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021052793 24601021052797

1000 10 øò. 10 6 16: 380õ285õ190 4601021052809 24601021052803

«Coffeemania»® âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021055619 24601021055613

1000 10 øò. 10 6 16: 380õ285õ190 4601021055626 24601021055620

«Ìèøêà-âèðòóîç»® âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021055442 24601021055446

1000 10 øò. 10 6 16: 380õ285õ190 4601021055459 24601021055453

«Ìèøêà-âèðòóîç»®

ñî âêóñîì ñëèâî÷íîé
êàðàìåëè

âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021056586 24601021056580

1000 10 øò. 10 6 16: 380õ285õ190 4601021056593 24601021056597
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1000ã

1000ã

®

Глазированная нежная помада с добавлением яблочного 
пюре, со вкусом творожно-сливочного крема.

®

Двухслойные конфеты: слой желе и слой из мягкой кара-
мельной массы, в шоколадной глазури. 

®

Глазированная сахарная помада с на-
сыщенным вкусом шоколада.

1000ã

®

Глазированная сахарная помада со вкусом 
сочной спелой вишни.

1000ã

®

Глазированная сахарная помада с 
освежающим вкусом лимона.

1000ã

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Çàáàâà»® ñ øîêîëàäíûì âêóñîì âåñ 7 êã 7 6  31: 380õ285õ132 4601021053400 24601021053404

1000 10 øò. 10 6 16: 380õ285õ190 4601021053431 24601021053435

«Çàáàâà»® ñî  âêóñîì ëèìîíà âåñ 4 êã 4 6 4: 335õ290õ80 4601021048840 24601021048844

1000 10 øò. 10 6 16: 380õ285õ190 4601021048857 24601021048851

«Çàáàâà»® ñî  âêóñîì âèøíè âåñ 4 êã 4 6  4: 335õ290õ80 4601021048864 24601021048868

1000 10 øò. 10 6 16: 380õ285õ190 4601021048871 24601021048875

«Ñìàê»® âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021055893 24601021055897

1000 10 øò. 10 6 16: 380õ285õ190 4601021055909 24601021055903

«Áàðîêêî»® âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021050140 24601021050144

1000 10 øò. 10 6 16: 380õ285õ190 4601021050164 24601021050168
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200ã

1000ã

200ã

1000ã

200ã

1000ã

®

Классические конфеты на основе обжаренных миндаля 
и арахиса, масла какао, какао тертого, с добавлением 
хрустящих вафель, в нежной шоколадной глазури.

®

Вкус знакомый с детства! Конфеты, глазированные шоко-
ладной глазурью, на основе тертого жареного арахиса 
с добавлением какао тертого, масла кокосового, с  хру-
стящей и тающей во рту карамельной крошкой.

®

Вкус знакомый с детства! Классические конфеты на ос-
нове тертого арахиса, масла какао, в нежной шоколад-
ной глазури.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

Ïåòóøîê, ìàñëÿíà ãîëîâóøêà»® âåñ 7 êã 7 9 31: 380õ285õ132 4601021042978 24601021042972

200 25 øò. 5 9 31: 380õ285õ132 4601021044798 34601021044799

1000 6 øò. 6 9 31: 380õ285õ132 4601021046549 24601021046543

«Êàðà-Êóì»® âåñ 7 êã 7 9 31: 380õ285õ132 4601021042589 24601021042583

200 25 øò. 5 9 31: 380õ285õ132 4601021044774 34601021044775

1000 6 øò. 6 9 31: 380õ285õ132 4601021046518 24601021046512

«Ìàêîâ öâåò»® âåñ 7 êã 7 9 31: 380õ285õ132 4601021043418 44601021043416

200 25 øò. 5 9 31: 380õ285õ132 4601021044781 34601021044782

1000 6 øò. 6 9 31: 380õ285õ132 4601021046525 24601021046529
«Ìàñêàðàä»® âåñ 7 êã 7 9 31: 380õ285õ132 4601021042701 24601021042705

300 18 øò. 5,4 9 31: 380õ285õ132 4601021044859 24601021044853
1000 10 øò. 10 9 16: 380õ285õ190 4601021046488 24601021046482

®

Классические конфеты на основе тертого жареного ара-
хиса с какао-порошком, в нежной шоколадной глазури.

300ã

1000ã
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Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Ñòåïàøêà»® âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021049694 24601021049698
1000 10 øò. 10 6 16: 380õ285õ190 4601021049717 24601021049711

«Âîëøåáíûé êàëåéäîñêîï»® âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021052731 24601021052735
1000 6 øò. 6 6 31: 380õ285õ132 4601021052748 24601021052742

«Êðåêè»® âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021056036 24601021056030
1000 10 øò. 10 6 16: 380õ285õ190 4601021056043 24601021056047

«×èáèñ»® âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021056272 24601021056276
1000 10 øò. 10 6 16: 380õ285õ190 4601021056289 24601021056283

1000ã

®

Конфеты на основе тертого жареного арахиса с добав-
лением молока и хрустящего воздушного риса, в нежной 
шоколадной глазури.

1000ã

®

Конфеты, глазированные шоколадной глазурью, с утон-
ченным ванильно-сливочным вкусом, на основе тертого 
жареного арахиса, с добавлением вафельной крошки. 

1000ã

®

Лакомство с добавлением хрустящих дробленых вафель, 
в нежной шоколадной глазури.

1000ã

®

Нежная начинка с кислинкой ананаса и хрустящими дро-
блеными вафлями, в нежной шоколадной глазури.
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Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Ïòè÷üå ìîëîêî»® ìèêñ âåñ 3 êã 3 2 4: 335õ290õ80 4601021042282 24601021042286
«Âîçäóøíîå Ñóôëå»® âåñ 4 êã 4 3 31: 380õ285õ132 4601021052700 24601021052704
«Felicita»® ñî âêóñîì ÿãîä âåñ 4 êã 4 3 31: 380õ285õ132 4601021056418 24601021056412
«Felicita»® ñî ñëèâî÷íî-øîêîëàäíûì 
âêóñîì

âåñ 4 êã 4 3 31: 380õ285õ132 4601021056296 24601021056290

®

Сбивная начинка на основе яичного белка с добавлением 
сгущенного молока, со сливочным, шоколадным, лимон-
ным вкусом, в шоколадной глазури.

®

Воздушное суфле со вкусом морошки и брусники в шо-
коладной глазури.

®

Двуслойное суфле –  слой с терпким шоколадным и слой 
с нежным сливочным вкусом, в шоколадной глазури.

®

Сбивная начинка на основе яичного белка с добавлени-
ем сгущенного молока, с нежным ванильным ароматом, в 
шоколадной глазури.
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®

Батончик с кусочками фруктов без добавления сахара, 
красителей, глютена. В состав входит курага, изюм, мед, 
апельсин. Вкусно и полезно!

®

Мягкий грильяж из ореха фундука с добавлением меда, 
в шоколадной глазури.

®

Мягкий грильяж на основе обжаренного дробленого ара-
хиса, изюма, меда, в шоколадной глазури.

Конфеты с корпусом из сочного чернослива с добавле-
нием ореха миндаля, в шоколадной глазури.

®

Мягкий грильяж из ореха фундука и изюма с добавлением 
меда, в шоколадной глазури.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«×åðíîñëèâ ñ ìèíäàëåì» âåñ 3 êã 3 3 4: 335õ290õ80 4601021054315 24601021054319

«Ìåäîâûé íåêòàð»® âåñ 4 êã 4 3 4: 335õ290õ80 4601021047362 44601021047360

«Çâåçäíûé àâãóñò»® âåñ 4 êã 4 3 4: 335õ290õ80 4601021047355 24601021047359

«Âîëøåáíûé ìåòåîðèò»® ñ àðàõèñîì âåñ 4 êã 4 3 335õ290õ80 4601021056876 24601021056870

«Àññîðòè» ìèêñ âåñ 4 êã 4 4 4: 335õ290õ80 4601021042305 24601021042309

«Áàòîí÷èê «Ôðóêòîâîå èñêóøåíèå»® âåñ 1,5 êã 1,5 4 170õ140õ135 4601021053424 34601021053425

Прекрасное чувство удовольствия... Различные изыскан-
ные начинки (со вкусом крем-брюле, помадно-сливоч-
ная, пралиновая) в настоящем шоколаде.

15



200ã

1000ã

®

Кусочек солнца в каждой… Конфеты на основе тертого 
ореха фундука, арахиса, в шоколадной глазури и  хру-
стящей вафельной посыпке.

Изысканное шоколадное лакомство к чашечке аромат-
ного чая.

200ã

1000ã

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Òðþôåëè» âåñ 5 êã 5 6 31: 380õ285õ132 4601021042862 24601021042866

200 18 øò. 3,6 6 31: 380õ285õ132 4601021045627 14601021045624

1000 7 øò. 7 6 16: 380õ285 õ190 4601021049403 24601021049407

«Ëàêîìêà»®

ñ âàíèëüíî-ñëèâî÷íûì âêóñîì
âåñ 5 êã 5 6 31: 380õ285õ132 4601021052717 24601021052711

1000 7 øò. 7 6 16: 380õ285õ190 4601021052724 24601021052728

«Ñëàäêàÿ êàïëÿ»® âåñ 5 êã 5 6 31: 380õ285õ132 4601021045719 24601021045713

200 18 øò. 3,6 6 31: 380õ285õ132 4601021044637 24601021044631

1000 7 øò. 7 6 16: 380õ285õ190 4601021051406 24601021051400

«Íèâà»®

ñ âàôåëüíîé êðîøêîé
âåñ 4 êã 4 9 31: 380õ285õ132 4601021047744 24601021047748

200 18 øò. 3,6 9 31: 380õ285õ132 4601021047751 24601021047755

1000 7 øò. 7 9 16: 380õ285õ190 4601021048246 24601021048240

®

Конфеты с нежным ванильно-сливочным вкусом в форме 
трюфеля на основе тертого арахиса, с добавлением ва-
фельной крошки, какао-порошка.

1000ã

®

Конфеты в форме трюфеля на основе тертого арахиса, с 
терпким вкусом какао-порошка и нежным ванильно-сли-
вочным ароматом.

200ã

1000ã
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1000ã

200ã

1000ã

1000ã

200ã

1000ã

®

Конфеты на основе тертого жареного арахиса, в нежной 
шоколадной глазури и хрустящей вафельной посыпке.

®

Изысканно-нежная начинка на основе тертого жареного 
арахиса, с насыщенным вкусом кофе капучино, покрытая 
шоколадной глазурью и хрустящей вафельной крошкой.

®

Конфеты на основе тертого жареного арахиса, в нежной 
шоколадной глазури и хрустящей вафельной посыпке.

®

Конфеты на основе тертого жареного арахиса с добав-
лением кокосового масла, в нежной шоколадной глазури 
и хрустящей посыпке из воздушного риса.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Ùåëêóí÷èê»® ñ õðóñòÿùèìè âàôëÿìè âåñ 6 êã 6 6 16: 380õ285õ190 4601021049373 34601021049374
200 18 øò. 3,6 6 31: 380õ285õ132 4601021051987 24601021051981
1000 6 øò. 6 6 16: 380õ285õ190 4601021049380 24601021049384

«Ùåëêóí÷èê»® ñ õðóñòÿùèìè øàðèêàìè âåñ 6 êã 6 6 16: 380õ285õ190 4601021049359 34601021049350
200 18 øò. 3,6 6 31: 380õ285õ132 4601021051994 24601021051998
1000 6 øò. 6 6 16: 380õ285õ190 4601021049366 24601021049360

«Ùåëêóí÷èê»® ñî âêóñîì êàïó÷èíî âåñ 6 êã 6 6 16: 380õ285õ190 4601021056807 24601021056801
1000 6 øò. 6 6 16: 380õ285õ190 4601021056814 24601021056818

«Ùåëêóí÷èê»® Ýêñòðà» âåñ 7 êã 7 6 16: 380õ285õ190 4601021053455 3460101053456
1000 6 êã 6 6 16: 380õ285õ190 4601021056470 2460101056474
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®

Изысканно-нежная  начинка на основе ореха кешью и 
какао тертого между тремя слоями хрустящих вафель, в 
шоколадной глазури.

200ã 200ã

1000ã 1000ã

®

Вкус знакомый с детства! Конфеты производятся по тра-
диционной рецептуре. Классическая изысканная начин-
ка на основе арахиса и масла какао между двумя хру-
стящими слоями вафель, в нежной шоколадной глазури.

®

Вкус знакомый с детства! Конфеты производятся по тра-
диционной рецептуре. Классическое нежное ореховое 
пралине на основе масла какао и обжаренного ореха 
миндаля  между двумя слоями хрустящих вафель. Конфеты 
глазированы нежной шоколадной глазурью.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Ñêàçêà Êðàñíàÿ øàïî÷êà»® âåñ 5 êã 5 7 31: 380õ285õ132 4601021042619 24601021042613
200  20 øò. 4 7 31: 380õ285õ132 4601021044750 24601021044754
1000 7 øò. 7 7 16: 380õ285õ190 4601021046563 34601021046564

«Ìèøêà êîñîëàïûé»® âåñ 5 êã 5 7 31: 380õ285õ132 4601021042725 24601021042729
200 20 øò. 4 7 31: 380õ285õ132 4601021044729 24601021044723
1000 7 øò. 7 7 16: 380õ285õ190 4601021048154 24601021048158

«Ñêàçêà»® ñî âêóñîì Àíàíàñà» âåñ 5 êã 5 6 31: 380õ285õ132 4601021051451 24601021051455

200 20 øò. 4 6 31: 380õ285õ132 4601021051956 24601021051950

1000 7 øò. 7 6 16: 380õ285õ190 4601021051468 24601021051462

«Ñêàçêà Ìîðåõîä»® (óêðóïíåííûå) âåñ 4 êã 4 6 31: 380õ285õ132 4601021048444 24601021048448

200ã

1000ã

®

Классика СССР. Нежная начинка с кислинкой  ананаса 
между хрустящими вафлями, глазированная шоколад-
ной глазурью.



®

Нежная начинка на основе жареного арахиса между 
тремя слоями хрустящих вафель, в шоколадной глазури.

®

Нежная начинка с восхитительным карамельно-сливоч-
ным вкусом и какао-порошком между хрустящими слоями 
вафель, в кондитерской глазури. 

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Ñêàçêà Êîòîôåé»® (óêðóïíåííûå) âåñ 4,5 êã 4,5 6 31: 380õ285õ132 4601021048420 34601021048421

«Êàíèêóëû»® (óêðóïíåííûå) âåñ 4,5 êã 4,5 6 31: 380õ285õ132 4601021052694 34601021052695

«Ñî âêóñîì Àíàíàñà» âåñ 5 êã 5 6 31: 380õ285õ132 4601021053240 24601021053244

1000 7 øò. 7 6 16: 380õ285õ190 4601021053257 24601021053251

«Íåçíàéêà»® ñî âêóñîì
âàðåíîé ñãóùåíêè

âåñ 4 êã 4 6 16: 380õ285õ190 4601021048901 24601021048905

200ã

1000ã

Нежная начинка с кислинкой  ананаса между хрустящими 
вафлями, глазированная кондитерской глазурью.

Смена
дизайна

®

Нежная начинка между хрустящими слоями вафель, с 
восхитительным вкусом вареного сгущенного молока, 
в кондитерской глазури. 
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1000ã

1000ã

®

Нежная начинка с восхитительным вкусом шоколада фон-
дю между хрустящими слоями вафель, в кондитерской 
глазури.

®

Нежная начинка с освежающим вкусом кокоса между хру-
стящими слоями вафель, покрытая шоколадной глазурью.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Õðóñòÿùàÿ ñêàçêà»® âåñ 6 êã 6 6 16: 380õ285õ190 4601021055916 34601021055917

1000 6 øò. 6 6 16: 380õ285õ190 4601021055923 24601021055927

«Õðóñòÿùàÿ ñêàçêà»®

ñî âêóñîì êîêîñà
âåñ 6 êã 6 6 16: 380õ285õ190 4601021056845 24601021056849

1000 6 øò. 6 6 16: 380õ285õ190 4601021056852 24601021056856

«Ñêàçî÷íàÿ ïðåìüåðà»® âåñ 7 êã 7 1,5 31: 380õ285õ132 4601021047485 24601021047489

1000 10 øò. 10 1,5 16: 380õ285õ190 4601021048185 24601021048189

«Íàòàøêà-ïåðâîêëàøêà»® âåñ 7 êã 7 1,5 31: 380õ285õ132 4601021043692 24601021043696

1000 10 øò. 10 1,5 16: 380õ285õ190 4601021048178 24601021048172

«Øêîëüíûå»®

ñ ìîëî÷íûì âêóñîì
âåñ 7 êã 7 3 31: 380õ285õ132 4601021042879 24601021042873

1000 10 øò. 10 3 16: 380õ285õ190 4601021048192 24601021048196

®

Вкус знакомый с детства! Нежная по-
мадная конфета с нежным молочным 
вкусом.

1000ã 1000ã

1000ã

®

Вкус знакомый с детства! Нежная мо-
лочная помада с насыщенным вкусом 
какао. Конфеты производятся по тра-
диционной рецептуре.

®

Двухслойные конфеты с  гармонич-
ным сочетанием слоев: первый слой 
- нежная  молочная помада, второй 
- молочная помада с терпким вкусом, 
придаваемым какао-порошком.
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300ã

1000ã

®

Вкус знакомый с детства! Классические  
неглазированные конфеты с тертым 
жареным арахисом,  хрустящими дро-
блеными вафлями и какао-порошком.

®

Вкус знакомый с детства! Классиче-
ские неглазированные конфеты с до-
бавлением вкусной и полезной халвы.

1000ã

Неглазированный батончик с тертым жареным арахи-
сом, хрустящими шариками, какао-порошком и нежным 
карамельно-сливочным вкусом.

1000ã

Неглазированный батончик с хрустящей вафельной 
крошкой, терпким привкусом какао и нежным шоколад-
но-ванильным ароматом.

®

Неглазированный батончик с хрустя-
щей вафельной крошкой, с нежным 
ванильно-сливочным вкусом.

1000ã

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Ïîëþøêî»® ñ âàôëÿìè âåñ 7 êã 7 9 31: 380õ285õ132 4601021045689 24601021045683

300 18 øò. 5,4 9 31: 380õ285õ132 4601021045528 24601021045522

1000 6 øò. 6 9 31: 380õ285õ132 4601021048208 24601021048202

«Ïîëþøêî»® ñ õàëâîé âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021045665 24601021045669

1000 6 øò. 6 6 31: 380õ285õ132 4601021046624 24601021046628

«Áàòîí÷èêè «Ïîëþøêî»® âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021053004 24601021053008

1000 6 øò. 6 6 31: 380õ285õ132 4601021053028 24601021053022

«Áàòîí÷èêè» âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021055930 24601021055934

1000 6 øò. 6 6 31: 380õ285õ132 4601021055947 24601021055941

«Áàòîí÷èêè ñ õðóñòÿùèìè
øàðèêàìè»

âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021056784 24601021056788

1000 6 øò. 6 6 31: 380õ285õ132 4601021056791 34601021056792

1000ã
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1000ã

1000ã

300ã

300ã

®

Вкус знакомый с детства! Тягучий, ароматный, с насы-
щенным вкусом, классический ирис.

®

Вкус знакомый с детства! Тягучий ароматный ирис. Вкус-
ная классика!

®

Тираженный ирис. Вкус знакомый с детства! Ирис на ос-
нове сгущенного молока, производится по специальной 
технологии. Ирисная масса, приготовленная таким спо-
собом, отличается особым вкусом и нежной консистен-
цией, которую так любят и взрослые, и дети.

1000ã

®

Тягучий ароматный ирис с насыщенным вкусом кофе ка-
пучино.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

«Ñêàçêà» Çîëîòîé êëþ÷èê»® âåñ 5 êã 5 6 31: 380õ285õ132 4601021043982 24601021043986

300 18 øò. 5,4 6 31: 380õ285õ132 4601021044507 24601021044501

1000 8 øò. 8 6 16: 380õ285õ190 4601021048802 24601021048806

«Ñêàçêà» Çîëîòîé êëþ÷èê»®

ñî âêóñîì êàïó÷èíî
âåñ 5 êã 5 6 31: 380õ285õ132 4601021056821 24601021056825

1000 8 øò. 8 6 16: 380õ285õ190 4601021056838 24601021056832

«Ñêàçêà» Êèñ-Êèñ»® âåñ 5 êã 5 6 31: 380õ285õ132 4601021043999 24601021043993

300 18 øò. 5,4 6 31: 380õ285õ132 4601021044514 24601021044518

1000 8 øò. 8 6 16: 380õ285õ190 4601021049397 24601021049391

«Çàáàâà»® ñ ìîëî÷íûì âêóñîì âåñ 7 êã 7 6 31: 380õ285õ132 4601021051949 24601021051943
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200ã

Жареный хрустящий арахис в сахарной оболочке с ка-
као-порошком.

Восточная сладость с сочными кусочками кураги.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

Äðàæå «Àðàõèñ â ñàõàðå» 200 25 øò. 5 4 4: 335õ290õ80 4601021045115 34601021045116

Äðàæå «Àðàõèñîâîå»
â êàêàî-ïîðîøêå 200 25 øò. 5 4 4: 335õ290õ80 4601021045108 14601021045105

Ëóêóì «Ñ èçþìîì» âåñ 5 êã 5 1,5 4: 335õ290õ80 4601021042374 24601021042378

Ëóêóì «Ñ êóðàãîé» âåñ 5 êã 5 1,5 4: 335õ290õ80 4601021044095 24601021044099

170 х 140 х 15 мм

200ã

Жареный хрустящий арахис в белоснежной сахарной 
оболочке.

Восточное лакомство с сочным крупным изюмом.

170 х 140 х 15 мм
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220ã220ã

220ã

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

Ïàñòèëà «Veloce»®

ñî âêóñîì âàíèëè
âåñ 3 êã 3 3 4: 335õ290õ80 4601021055558 24601021055552

220 12 øò. 2,64 3 ÁÊ2: 332õ242õ142 4601021055565 24601021055569

Ïàñòèëà «Veloce»®

ñ òâîðîæíî-÷åðíè÷íûì âêóñîì
âåñ 3 êã 3 3 4: 335õ290õ80 4601021055572 24601021055576

220 12 øò. 2,64 3 ÁÊ2: 332õ242õ142 4601021055589 24601021055583

Ïàñòèëà «Veloce»®

ñ ìàëèíîé
âåñ 3 êã 3 3 4: 335õ290õ80 4601021055596 24601021055590

220 12 øò. 2,64 3 ÁÊ2: 332õ242õ142 4601021055602 24601021055606

Çåôèð «Ñàíæå»® Àññîðòè âåñ 3,5 êã 3,5 6 31: 380õ285õ132 4601021055244 24601021055248

180 10 øò. 1,8 6 31: 380õ285õ132 4601021054971 24601021054975

®

Нежное воздушное лакомство с ванильным ароматом. 
Изысканный десерт к чашечке кофе.

®

Нежная пастила на основе яблочного пюре с добавле-
нием кусочков малины. Десерт с летним легким вкусом к 
чашечке ароматного чая.

®

Нежная пастила на основе яблочного пюре. Сочетание  
легкого воздушного слоя со вкусом творожного крема и 
слоя со вкусом спелой черники.

150 х 184 х 26 мм

150 х 184 х 26 мм

150 х 184 х 26 мм

®

Нежный зефир с ярким вкусом манго, мохито, ванили в 
одной упаковке. Побалуйте себя и своих близких!

225 х 75 х 55 мм
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280ã
280ã

®

Нежное воздушное лакомство на основе фруктового 
пюре с легким ароматом клюквы и ванили.

®

Нежное воздушное лакомство на основе фруктового 
пюре с легким ароматом ванили.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

Çåôèð «Îáîæàéêà»®

ãëàçèðîâàííûé
âåñ 3,5 êã 3,5 6 31: 380õ285õ132 4601021052823 24601021052827

ãîôðîêîðîá 
«òåëåâèçîð»

1,3 êã 1,3 6 370 õ 260 õ 60 4601021052823 34601021052824

30 80 øò. 2,4 6 31:380õ285õ132 4601021052847 24601021052841

200 12 øò. 2,4 6 31:380õ285õ132 4601021052830 24601021052834

Çåôèð «Îáîæàéêà»®

áåëî-ðîçîâûé 
âåñ 3,5 êã 3,5 6 31: 380õ285õ132 4601021048475 24601021048479

280 12 øò. 3,36 6 16: 380õ285õ190 4601021050744 24601021050748

ãîôðîêîðîá 
«òåëåâèçîð»

1 êã 1 5 370 õ 260 õ 60 4601021048475 54601021048470

Çåôèð «Îáîæàéêà»®

âàíèëüíûé 
âåñ 3,5 êã 3,5 6 31: 380õ285õ132 4601021048468 24601021048462

280 12 øò. 3,36 6 16: 380õ285õ190 4601021050751 24601021050755

ãîôðîêîðîá 
«òåëåâèçîð»

1 êã 1 5 370 õ 260 õ 60 4601021048468 44601021048466

155 х 225 х 25 мм 155 х 225 х 25 мм

30ã

200ã

®

Глазированное нежное воздушное лакомство на основе фруктового пюре. Удобная упаковка и для компании (200 г), 
и для индивидуального употребления (упаковка «эгоист» по 1 шт.).

30 г: 105 х 70 х 25 мм; 
200 г: 150 х 290 х 25 мм
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165 х 110 х 65 мм

165 х 110 х 65 мм

165 х 110 х 65 мм

165 х 110 х 65 мм

450ã 450ã

450ã450ã

®

Тонкие хрустящие вафли, прослоенные нежной начинкой 
с восхитительным сливочным вкусом. Большая упаковка 
– то что надо для семьи и дружной компании! Экономь 
со вкусом!

®

Тонкие хрустящие вафли, прослоенные нежной начинкой 
с восхитительным вкусом крем-брюле. Большая упаков-
ка – то что надо для семьи и дружной компании! Экономь 
со вкусом!

®

Тонкие хрустящие вафли, прослоенные нежной начин-
кой с халвой. Большая упаковка – то что надо для семьи 
и дружной компании! Экономь со вкусом!

®

Тонкие хрустящие вафли, прослоенные нежной начинкой 
с восхитительной кислинкой лимона. Большая упаковка 
– то что надо для семьи и дружной компании! Экономь 
со вкусом!

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

Âàôëè «Ìèëêè-Ëàêîìêè»® âåñ 4,5 êã 4,5 9 31: 380õ285õ132 4601021055404 24601021055408

450 8 øò. 3,6 9 31: 380õ285õ132 4601021055411 24601021055415

Âàôëè «Ìèëêè-Ëàêîìêè»® ñî âêóñîì 
êðåì-áðþëå

âåñ 4,5 êã 4,5 9 31: 380õ285õ132 4601021055534 24601021055538

450 8 øò. 3,6 9 31: 380õ285õ132 4601021055541 24601021055545

Âàôëè «Ìèëêè-Ëàêîìêè»® ñ ëèìîí-
íûì âêóñîì

âåñ 4,5 êã 4,5 9 31: 380õ285õ132 4601021055633 24601021055637

450 8 øò. 3,6 9 31: 380õ285õ132 4601021055640 24601021055644

Âàôëè «Ìèëêè-Ëàêîìêè»® ñ õàëâîé âåñ 4,5 êã 4,5 9 31: 380õ285õ132 4601021056012 24601021056016

450 8 øò. 3,6 9 31: 380õ285õ132 4601021056029 24601021056023
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225 г: 200 х 120 х 30 мм

200 х 120 х 30 мм

200 х 120 х 30 мм

200 х 120 х 30 мм

225ã

225ã

225ã

225ã

®

Тонкие хрустящие вафли, прослоенные нежной начин-
кой с восхитительным вкусом крем-брюле. Наслаждай-
тесь и угощайте хрустящими вафлями «Обожайка» своих 
любимых.

®

Начинка нежнее самых нежных сливок между тонкими 
хрустящими вафлями. Наслаждайтесь и угощайте хру-
стящими вафлями «Обожайка» своих любимых.

®

Тонкие хрустящие вафли, прослоенные нежной начинкой 
с восхитительным сливочным вкусом. Наслаждайтесь и 
угощайте хрустящими вафлями «Обожайка» своих лю-
бимых.

®

Тонкие хрустящие вафли, прослоенные нежной начин-
кой с восхитительным вкусом кофе с молоком. Наслаж-
дайтесь и угощайте хрустящими вафлями «Обожайка» 
своих любимых.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

Âàôëè «Îáîæàéêà»® ñ àðîìàòîì 
êðåì-áðþëå

âåñ 4,5 êã 4,5 12 31:380õ285õ132 4601021044323 24601021044327

50 40 øò. 2 12 4: 335õ290õ80 4601021045078 34601021045079

225 20 øò. 4,5 12 31:380õ285õ132 4601021045597 24601021045591

Âàôëè «Îáîæàéêà»®  ñî âêóñîì 
ñëèâîê

âåñ 4,5 êã 4,5 9 31:380õ285õ132 4601021044293 24601021044297

225 20 øò. 4,5 9 31:380õ285õ132 4601021045603 24601021045607

Âàôëè «Îáîæàéêà»® ñî âêóñîì
òîìëåíîãî ìîëîêà 

âåñ 4,5 êã 4,5 9 31:380õ285õ132 4601021047218 34601021047219

225 20 øò. 4,5 9 31:380õ285õ132 4601021047317 24601021047311

Âàôëè «Îáîæàéêà»® ñ àðîìàòîì 
êîôå ñ ìîëîêîì

âåñ 4,5 êã 4,5 12 31:380õ285õ132 4601021044330 24601021044334

225 20 øò. 4,5 12 31:380õ285õ132 4601021045610 24601021045614

50ã

50 г: 150 х 60 х 20 мм
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225ã 225ã

100ã

®

Тонкие хрустящие вафли, прослоенные нежными начин-
ками с восхитительной кислинкой лимона и начинка со 
вкусом сливок. Наслаждайтесь и угощайте хрустящими 
вафлями «Обожайка» своих любимых.

®

Тонкие хрустящие вафли, прослоенные нежной начин-
кой с восхитительным шоколадным вкусом. Наслаждай-
тесь и угощайте хрустящими вафлями «Обожайка» своих 
любимых.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

Âàôëè «Îáîæàéêà»® ñî âêóñîì 
ëèìîíà

âåñ 4,5 êã 4,5 6 31: 380õ285õ132 4601021051246 24601021051240

225 20 øò. 4,5 6 31: 380õ285õ132 4601021051253 24601021051257

Âàôëè «Îáîæàéêà»® ñî âêóñîì 
øîêîëàäà

âåñ 4,5 êã 4,5 9 31: 380õ285õ132 4601021049113 24601021049117

100 20 øò. 2 9 4: 335õ290õ80 4601021053141 24601021053145

225 20 øò. 4,5 9 31: 380õ285õ132 4601021049120 24601021049124

Âàôëè «Àðòåê ïëþñ»® âåñ 4,5 êã 4,5 9 31: 380õ285õ132 4601021043326 54601021043321

100 20 øò. 2 9 4: 335õ290õ80 4601021053165 24601021053169

225 20 øò. 4,5 9 31: 380õ285õ132 4601021046051 24601021046055

Âàôëè «Äåñåðòíûå» âåñ 4,5 êã 4,5 9 31: 380õ285õ132 4601021043340 54601021043345

100 20 øò. 2 9 4: 335õ290õ80 4601021053172 24601021053176

200 х 120 х 30 мм 100 г: 130 х 60 х 35 мм
225 г: 200 х 120 х 30 мм

100ã

100ã225ã

®

Вкус знакомый с детства! Нежная начинка с какао-по-
рошком между хрустящими слоями вафель.

Вкус знакомый с детства! Нежная темная начинка с какао-
порошком между хрустящими слоями вафель.

100 г: 130 х 60 х 35 мм 
225 г: 200 х 120 х 30 мм 130 х 60 х 35 мм
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40ã

®

Вафельный мини-тортик: хрустящие вафли, прослоенные 
нежной начинкой с восхитительным вкусом крем-брюле. 
Десерт порадует вас и ваших близких во время переме-
ны, короткой паузы или в пути.

110 х 45 х 20 мм

115 х 192 х 80 мм 115 х 192 х 80 мм

150 х 30 х 25 мм

150ã

®

Модные черные вафли! Хрустящие с удивительным неж-
но-терпким вкусом шоколада, тающие во рту. В составе 
вафель масло какао, кокосовое масло, сухое цельное 
молоко. Выпускаются по ГОСТ.

®

Взрыв вкуса! Хрустящие вафельные слои с  нежной коко-
совой начинкой. В составе вафель масло какао, кокосо-
вое масло, сухое цельное молоко. Выпускаются по ГОСТ.

40ã

®

Взрыв вкуса! Хрустящие вафли с удивительно нежным 
вкусом настоящего пломбира. В составе вафель масло 
какао, кокосовое масло, сухое цельное молоко. Выпу-
скаются по ГОСТ.

150ã

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

Âàôëè «Magic bomb»®

ñî âêóñîì ïëîìáèðà
âåñ 2 êã 2 6 31: 380õ285õ132 4601021054704 24601021054708

150 10 øò. 1,5 6 31: 380õ285õ132 4601021054711 24601021054715

Âàôëè «Magic bomb»®

ñ øîêîëàäíî-âàíèëüíûì âêóñîì
âåñ 2 êã 2 6 31: 380õ285õ132 4601021054728 24601021054722

150 10 øò. 1,5 6 31: 380õ285õ132 4601021054735 24601021054739

Âàôëè «Magic bomb»®

êîêîñîâûå
40 78 øò. 3,12 6 390: 390õ140õ140 4601021055657 34601021055658

Âàôëè «Ëàêîìêà»®

ñî âêóñîì êðåì-áðþëå
40 50 øò. 2 6 390: 390õ140õ140 4601021053547 44601021053545

32





300ã

300ã

300ã

300ã

®

Пряники-малышки с восхитительной начинкой со вкусом 
ароматной черной смородины.

®

Пряники-малышки с восхитительной начинкой из варе-
ной сгущенки.  
Новинка в нашем ассортименте – каждый пряник упако-
ван индивидуально. Упаковка сохраняет свежесть и мяг-
кость пряника. А веселый дизайн порадует вас,  ваших 
близких и особенно детей. Положите пряник в школьный 
портфель, спортивную сумку, рюкзак – и в минуту пере-
рыва насладитесь вкусом и ароматом пряника.

®

Пряники-малышки с восхитительной начинкой со вкусом 
ароматной клюквы.

®

Пряники-малышки с начинкой с восхитительным вкусом 
шоколада.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

Ïðÿíèêè ñ íà÷èíêîé «Çàáàâà»®

ñî âêóñîì ÷åðíîé ñìîðîäèíû
300 16 øò. 4,8 4 16: 380õ285õ190 4601021053387 24601021053381

Ïðÿíèêè ñ íà÷èíêîé «Çàáàâà»®

ñ êëþêâåííûì âêóñîì
300 16 øò. 4,8 4 16: 380õ285õ190 4601021048772 24601021048776

Ïðÿíèêè ñ íà÷èíêîé «Çàáàâà»®

ñî âêóñîì Âàðåíàÿ ñãóùåíêà»
âåñ

(èíä. óï.)
2,5 êã 2,5 4 31:380õ285õ132 4601021056326 24601021056320

300 16 øò. 4,8 4 16: 380õ285õ190 4601021048789 24601021048783
Ïðÿíèêè «Çàáàâà»® ñ íà÷èíêîé
ñî âêóñîì Øîêîëàäà

300 16 øò. 4,8 4 16: 380õ285õ190 4601021053301 24601021053305

115 х 192 х 80 мм

115 х 192 х 80 мм

115 х 192 х 80 мм

115 х 192 х 80 мм
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400ã 400ã

®

Пряники-малышки с чудесным ва-
нильным вкусом, прекрасный десерт 
к чашке ароматного чая.

Пряники-малышки со вкусом освежа-
ющей мяты.

Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

Ïðÿíèêè «Ñåâåðÿíêà»® 400 12 øò. 4,8 4 16: 380õ285õ190 4601021047843 24601021047847

Ïðÿíèêè «Ñ àðîìàòîì ìÿòû» 400 12 øò. 4,8 4 16: 380õ285õ190 4601021044606 24601021044600

Ïðÿíèêè «Ñ êàêàî» 400 12 øò. 4,8 4 16: 380õ285õ190 4601021044590 14601021044597

Ïðÿíèêè «Ê ÷àþ» âåñ 3 êã 3 2 31:380õ285õ132 4601021054773 34601021054774

350 14 øò. 4,9 4 16: 380õ285õ190 4601021056548 24601021056542

Ïðÿíèêè «Ê ÷àþ»
ñî âêóñîì øîêîëàäà

âåñ 3 êã 3 2 31:380õ285õ132 4601021056524 24601021056528

350 14 øò. 4,9 4 16: 380õ285õ190 4601021056555 24601021056559

115 х 192 х 80 мм

350ã

Пряники-малышки с чудесным мятным вкусом, прекрас-
ный десерт к чашке ароматного чая.

115 х 192 х 80 мм

350ã

Пряники-малышки с насыщенным шоколадным вкусом.

115 х 192 х 80 мм

115 х 192 х 80 мм

400ã

Пряники-малышки с добавлением ка-
као-порошка, вкусный десерт к се-
мейному чаепитию.

115 х 192 х 80 мм
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Íàèìåíîâàíèå
Âåñ- 

ôàñîâêà,
ã

Â êîðîáå, 
êã/øò.

Âåñ 
êîðîáà, 

êã

Ñðîê 
ãîäíîñòè, 

ìåñ.

Ðàçìåð êîðîáà: 
¹: ïàðàìåòðû, 

ìì

Øòðèõîâîé êîä 
íà ïðîäóêò

Øòðèõîâîé êîä
íà êîðîá

Ïå÷åíüå îâñÿíîå «Îáîæàéêà»® 400 12 øò. 4,8 3 16: 380õ285õ190 4601021045061 24601021045065

®

®

®

400ã

®

Вкус знакомый с детства! Овсяное печенье, изготовленное 
по традиционной рецептуре.

115 х 192 х 80 мм
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®

®

®

®
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®

®

®

®

®



®

®

®
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®

®

®

®

®

®
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 – конфеты с начинками 
между слоями вафель («Сказка Мореход», 
«Сказка Красная шапочка» и т.д.).

 – самая ценная часть в со-
ставе какао-бобов. Это единственное среди 
растительных твердое масло. Его выдавли-
вают из тертого какао мощным прессом, у 
масла нежный золотистый цвет и тонкий аро-
мат. Коричневый цвет придается шоколаду и 
шоколадной глазури путем добавления тер-
того какао.

 – это фруктовые полуфабри-
каты, которые входят в состав фруктовых 
начинок. Для этого мякоть яблока, абрикоса 
или другого фрукта уваривают определен-
ное время с сахаром. Нежная кисло-слад-
кая масса прекрасно сохраняет аромат 
фруктов.

 – основа многих начинок, но мо-
жет существовать и совершенно самостоя-
тельно. Помаду готовят из сахаропаточного 
сиропа, добавляя различные вкусовые до-
бавки. Сначала сироп варят, охлаждают, 
затем сбивальная машина превращает его 
в пышную помадную массу. Если добавить в 
состав молоко, то получается молочная по-
мада (например в конфетах «Бури вестник», 
«Ласточка – вестница весны»).

 Шоколад 
не любит перепадов температур. Наилучшая 
температура хранения +20°С, если в поме-
щении жарко – масло какао начинает пла-
виться, а затем при застывании оставляет на 
поверхности пятна белесого цвета. Нужно 
опасаться и влаги,  во влажном помещении  
начинает растворяться сахар. Когда же вла-
га испарится, кристаллы сахара оседают на 
коричневой поверхности, образуя ту самую 
«седину».

 – это тонкоизмельченная кон-
фетная масса. Ее готовят из перетертого са-

хара, измельченных обжаренных орехов и 
масла какао или его заменителей. Сладкую 
ореховую массу измельчают, затем она по-
ступает в смеситель, где ее перемешивают, 
а в конце вводят ароматные добавки. Если 
вместо измельченных обжаренных орехов в 
массу добавляют арахис (арахис – это боб!) 
или злаки (например рожь), то конфеты на-
зывают «типа пралине».

 
Глазурь для конфет готовится на основе са-
хара, какао-продуктов, масла какао или 
его заменителей. Больше всего ценится шо-
коладная глазурь, которую готовят с при-
менением масла какао или эквивалента 
масла какао. Если добавляется заменитель 
какао-масла, то глазурь называется конди-
терской. Если глазурь изготавливается на 
основе кондитерского жира с добавлением 
какао-порошка, то такая глазурь называ-
ется жировой.

 – это государственный стандарт, 
который формулирует требования государ-
ства к качеству продукции, работ и услуг, 
имеющих межотраслевое значение. ГОСТы 
устанавливаются на основе применения со-
временных достижений науки, технологий и 
практического опыта с учетом последних 
редакций международных стандартов или 
их проектов.

 (технические условия) – документ, уста-
навливающий технические требования, ко-
торым должно соответствовать конкретное 
изделие или группа. Кроме того, в них должны 
быть указаны процедуры, с помощью кото-
рых можно установить, соблюдены ли данные 
требования. Технические условия являются 
техническим документом, который разраба-
тывается по решению разработчика и/или 
изготовителя продукции.
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